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ALLERGIE

Gentile Ospite,
se hai delle allergie o intolleranze alimentari
chiedi pure informazioni sul nostro cibo
e sulle nostre bevande.
I nostri Chef sono preparati per consigliarti
nel migliore dei modi.

Avvisiamo la gentile clientela che nel nostro
ristorante vengono serviti solamente prodotti
freschi, ove non sia possibile, questi verranno

sostituiti con prodotti surgelati di prima qualita

prontamente:

pane, patatine, calmaro, hamburger carne/pesce.

Si avvisa la gentile clientela che, nei piatti prepa-
rati e somministrati in questo esercizio, e nelle
bevande, possono essere contenuti ingredienti
e coadiuvanti considerati allergeni elenco degli
ingredienti e coadiuvanti considerati considerati
allergeni in questo esercizio.

Dear customer,
our staff will be happy to help you
choose the best dish related to any
specific food allergy or intolerance issue.
Our Chef are preparate and we hope we will
find the best way to satisfy our customer.

We inform our customers that in ours
restaurant only products are served fresh,
where this is not possible, these will
comereplaced with first quality frozen products

promptly:
bread, chips, calamari, meat [ fish burgers.
We inform our customers that, in the dishes
prepared and administered
in this establishment, and in the
beverages, ingredients and adjuvants
considered allergens may be contained list of
ingredients and adjuvants considered
allergens in this exercise.
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LE INSALATE

SICILIANA € 12,00
Tonno sott olio, pomodorino,
scaglie di tuma,cipolla rossa, olive nere,

MENU

THE SALADS

SICILIAN € 12.00
Tuna in oil, cherry tomatoes,
flakes of tuma, red onion, black olives,

A
basilico. basil.
CAPRESE € 12,00 CAPRESE € 12.00
Mozzarella di bufala, pomodorini, Buffalo mozzarella, cherry tomatoes,
pesto di basilico. basil pesto.

INSALATA MISTA € 8.00

COME UNA CAESAR € 18.00
Sgombro sotto olio, lattuqa,
scaglie di grana, crostini di pane
SALSA: uovo, succo dilimone,
salsa Worcestershire,aceto di vino,
acciughe, olio evo, aglio.

CAESAR € 16,00
Pollo, lattuga, scaglie di grana,
crostini di pane.
SALSA: uovo, succo dilimone,
salsa Worcestershire,
aceto di vino, acciughe, olio evo e aglio.

I NOSTRI SANDWICH

CLUB SANDWICH CLASSICO € 16,00
Pane, pomodoro, lattuga, pollo, bacon, maionese,
uovo, pepe, accompagnato da patitine fritte.

CLUB SANDWICH VEGETARIANO € 14,00
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MIXED SALAD € 8.00

LIKE A CAESAR € 18.00
Mackerel in oil, lattuga,
flakes of parmesan, croutons
SAUCE: egg, lemon juice,
Worcestershire sauce, wine vinegar,
anchovies,extra virgin olive oil, garlic.

CAESAR € 16.00
Chicken, lettuce, parmesan flakes,
croutons.
SAUCE: egg, lemon juice,
Worcestershire sauce, wine vinegar,
anchovies, extra virgin olive oil and garlic.

OUR SANDWICHES

CLASSIC CLUB SANDWICH € 16,00
Bread, tomato, lettuce, chicken, bacon,
egg, mayonnaise, pepper, served with french fries

VEGETARIAN CLUB SANDWICH € 14,00

radicchio, pomodoro mozzarella, melanzana e zucchina

Red chicory, tomato, mozzarella, grilled
grigliata, pane, accompagnato da patatine fritte.

aubergine and courgette, bread, served with

HAMBURGER DI MANZO ALLA SICILIANA € 18.00
250 gr di manzo, pecorino primosale, lattuga, cipolla
caramellata, guanciale di maialino nero, dressing al

pomodoro “siccagnu” accompagnato con patatine fritte

SICILIANBEEF BURGER € 18.00
250 gr beef, fresh ewe’s cheese, lettuce,
caramelized onion, black pork cheek, sun
dried tomato dressing served with french fries
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LE TRADIZIONI

ARANCINUCU SUGU

(ARANCINO AL RAGU) € 10,00
Riso, zafferano, ragu di manzo,
piselli, formaggio

TAPAS ALLA SICILIANA € 18,00
Caponatina, arancinetto classico,
arancino al nero di seppia su ricotta,
verdura saltata e pepato su crostino
di pane, mini parmigiana in carrozza,
coppettino di panelle e alici,
mini siciliana
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PARMIGIANA DI
MELANZANE € 16.00

melanzane, salsa di pomodoro, basilico,
uovo, grana, formaggio.

V. SA7

N

(YA

74

MENU
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@ sautéed vegetables and peppered cheeese
on toasted bread, mini fried aubergine flan,
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OUR TRADITIONS
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DEEP FRIED RICE BALL STUFFED

WITH MEET SAUCE € 10,00
Rice, saffron, meat sauce,
peaq, cheese

SICILIAN TAPAS € 18,00
Ratatouilles, classic small deep fried rice
ball, cuttlefish ink arancino on ricotta,
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cone of fried chickpeas polenta and
anchovies, mini stuffed sicilian bread roll
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AUBERGINES
aubergines, tomato, basil, egg,
grana-cheese, cheese

P AVAY

N\

f

I\

qu

d



\CRY

&

I PIATTI CAPIRCCIOSI

TRASPARENZA DI GAMBERO
ROSSO CON INSALATA DI GERMOGLI E
MAIONESE D'’AVOCADO € 24,00
Olio evo, soiq, sale

LINGUINE ALLE VONGOLE PESTO
DI VERDURE E CRUDAIOLA
DI POMODORO €26,00
farina di grano duro, vongole, verdure selvatiche,
pomodorino, aglio, sale
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BUSIATE AL PESTO SICILIANO
E SCAGLIE DI TUMA PERSA € 16.00
Busiate, pomodoro secco, mandorle,
tuma persa, aglio, basilico, olio evo, sdie, pepe
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PESCE SPADA ALLE ERBETTE SU
CAPONATA E MIELE DI CARBO € 24,00
patate e verza, melanzane, concentrato
di pomodoro, porro, aceto, sale e pepe

M

PESCE FRESCO DI GIORNATA
ALLA GRIGLIA € 8,00
guarnito con verdure alla griglia,

lio evo, prezzemolo, sale
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POLLO CROCCANTE AL “PANKO” SERVITO

CON SALSA BBQ_E CHIPS DI PATATE € 22,00
Pollo, panko, uovo, sale, pepe,
chips di patate, salsa bbq
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FILETTO DI MANZO ALLA GRIGLIA
SERVITO CON SALSA BERNAISE
E PATATE PONTE NUOVO € 28,00
Dragoncello, aceto, olio evo, sale e pepe
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SPAGHETTONE FRESCO ALLE VONGOLE, %
CREMA DI VERDURE, BURRATA E A
CRUDAIOLA DI POMODORINI € 26,00

pomodorini, aglio e sale
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MENU

Farina di grano duro, vongole, verdure selvatiche, @
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THE CAPRICIOUS DISHES

RED PRAWN CARPACCIO WITH
SPROUT SALAD AND AVOCADO
MAYONNAISE € 24,00
Extra virgin olive oil, soy, salt

LINGUINE WITH CLAMS VEGETABLES
PESTO AND MINCED TOMATO
€26,00
Durum wheat flour, clams, wild vegetables
cherry tomato, garlic, evo oil,salt

BUSIATE-PASTA WITHSICILIAN PESTO AND
FLAKES OF TUMA PERSA CHEESE € 16.00
Busiate-pasta, sun dried tomato, almonds,
garlic, tuma persa cheese, basil, evo oil, salt, pepper
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SWORDFISH WITH HERBS € 24,00
on caponata and thistle honey
potatoes, cabbage, aubergines, tomato paste,
leeks, vinegar, salt, flavorings
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DAILY GRILLED
FRESH FISH € 8,00

served grilled vegetables, evo oil, parsley, salt
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CRISPY “PANKO” CHICKEN SERVED

WITH BBQ_SAUCE AND POTATO CHIPS € 22,00
Chicken, panko, egg, salt, pepper,
potato chips, bbq sauce
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GRILLED BEEF FILLET SERVED
WITH SAUCE BERNAISE AND POTATO € 28,00
Tarragon, vinegar, extra virgin olive olil, salt, pepper

FRESH SPAGHETTI WITH CLAMS, CREAM
OF VEGETABLES, BURRATA AND RAW
CHERRY TOMATOES € 26,00
Wheat flour, clams, wild vegetables,
burrata-cheese, cherry tomato, garlic,
evo oil and salt
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LE DOLCEZZE SICILIANE

CILINDRO AL CIOCCOLATO,
CUORE DI NOCCIOLA E SALSA

ALLE MANDORLE € 10,00
uova, zucchero, faring, latte,
mandorle, nocciola, cioccolato
fondente al 70%

MOUSSE AL MASCARPONE
CON GELEE AL CAFFE

E CIOCCOLATO € 8,00
Uovo, mascarpone, caffe,
zucchero, faring, cioccolato
fondente al 70%
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CREMINO AL CIOCCOLATO
BIANCO CON ASPETTO

Al FRUTTI DI BOSCO € 10.00
Con cioccolato bianco e aspretto
ai frutti di bosco
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CANNOLO SICILIANO € 8,00
ripieno con ricotta, canditi e crumble
di cioccolato, faring, farina di
carrubo,uova, zucchero,cannella

TAGLIATA DI FRUTTA
DI STAGIONE € 8,00

SELEZIONE DI GELATI
IN COPPA € 8,00
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MENU

Vaniglia, cioccolato fondente, e
>

W Grand Fotel Fan FPietws € nostw chef pota in tavsla i sapwv
¢ coloni e ¢ pucfume della cucina sicdliana, miscelands con cuna minwiosa
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THE SICILIAN SWEETS

CHOCOLATE CYLINDER
HAZELNUT HEART

AND ALMOND SAUCE € 10,00
eggs, sugar, flour, milk,
almonds, hazelnut, 70% dark chocolate

= MASCARPONE MOUSSE
@ WITH COFFEE JELLY (
AND CHOCOLATE €800 )

Egg, sugar, mascarpone, C
coffee, sugar, flour, ¢
& 70% dark chocolate 5
Q%) WHITE CHOCOLATE Z

CREMINO WITH A WILD
BERRIES SAUCE€ 10.00 )
With white chocolate and wild
berries filling
SICILIAN CANNOLI € 8,00 D
stuffed with ricotta, candied fruit Q
and chocolate crumble, flour, carob
flour, eggs, sugar, cinnamon )
SLICED FRESH (
FRUIT COMPOSITION € 8,00

HOME MADE ICE

CREAM SELECTION € 8,00
Vanilla, dark chocolate, pistachio,
hazelnut, strawberry, lemon
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I NOSTRI VINI AL BICCHIERE /
WINES BY THE GLASS

Champagne Champagne €25,00
Spumante Secco Dry sparkling wine €14,00
Vino bianco dellEtna Etna white wine €10,00
Vino rose Siciliano Sicilian rosé wine €10,00
Vino rosso dell’Etha Etna red wine €10,00

BEVANDE / DRINKS

Acqua minerale o Naturally mineral water £600

frizzante or sparkling water
Aranciata, Coca Cola, Coca Cola Light, Sprite €5.00
San Bitter, Schweppes, Orangeade, €5,00
Bitter Lemon, Coke, Diet Coke,
Ginger Ale Sprite
Te freddo Ice Tea €5,00
(limone o pesca) (lemon or peach)
BIRRE
Birra Nazionale National Beer €7,00
Birra Estera Imported beer €8,00
Birra Analcolica Non-Alcoholic Beer €7,00
CAFFETTERIA
Caffe Espresso - Coffee €250
Caffe Decaffeinato - Decaffeinated Coffee €3,50
Espresso d’'Orzo - Barley Coffee €4,00
Caffe Americano - American Coffee €450
Cappuccino - Cappuccino €5,00
Cioccolata calda - Hot Chocolate €450
Caffe freddo - Cold Coffee €450

Selezione di Té - Té selection €6,00




ALLERGENI [ ALLEGENS

Si avvisa la gentile clientela che nei piatti preparati e somministratiin
questo esercizio e nelle bevande, possono essere contenuti ingredienti e
coadiuvanti considerati allergeni. Elenco degli ingredienti o coadiuvanti

considerati allergeni utilizzati in questo esercizio e presenti nellallegato Il -
“sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze” Reg. 1169/2011 UE:

We inform our customers that dishes and beverages prepared and served in
this activity may contain ingredients or products considered as allergens.
List of ingredients or products used in this activity that are considered allergens
are listed in the attachment Il - “ingredients or products causing allergies or
intolerances” of EU Regulation 1169/201:

%& Cereali @ Crostacei @ Uova (@ Pesce Arachidi Soia Frutta secca a guscio

Cereals glut. Crustaceans Eggs Fish Peanuts Soy Nuts

0n0 O A

bOQ Sesamo g Molluschi @ Senape O Lupini ﬁ Sedano Latte & Anidride solforosa
Sesame seeds Molluscs Mustard Lupins Celery Milk Sulphites

Nel nostro ristorante vengono serviti solamente prodotti freschi. Ove non
sia possibile, questi verranno sostituiti con prodotti surgelati di prima
qualitd prontamente segnalati con un asterisco (*). Il pesce destinato ad
essere consumato crudo viene sottoposto a trattamenti di bonifica
preventive conforme alle prescrizioni del regolamento EC/853/2004

Our dishes are all prepared with fresh ingredients. When this is not
possible, we use frozen ingredients of the highest quality, which are
identified with an asterisk (*). Raw fish is subjected to complies as required
as regulation EC/853/2004.
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